Seizoensmenu

Voorgerecht

Salade caprese
Basilicum / tomaat / mozzarella

Hoofdgerecht

Geroosterde tomaat / tapenade / geroosterde krieltjes met
rozemarijn tijm / salade van veldsla, spinazie en lente-ui

Daarbij kunt u een keuze maken uit:

Rundspies met chimichurri saus
of
Gebakken zeebaars met zwarte olijven, tomaten tapenade
en basilicum olie
of
Aubergine uit de oven

Dessert

Cheesecake
Sorbet van framboos / limoen / popcorn

45,00 p/p

Dit menu voldoet helemaal aan de
principes van Dutch Cuisine.

Een (h)eerlijk menu dat vooral bestaat
uit lokale seizoengroenten.

De Baeckermat

restaurant @ landwinkel

Westdorpe

Elke maand brengen we een van onze pure
producten onder de aandacht.

Om deze seizoensgroente goed in de kijker te
zetten, staat deze seizoensgroente centraal in
ons menu en kunt u daarbij kiezen voor een
bijpassend stukje vlees, vis of vegetarisch.

Want Puur Genieten gaat van de boer recht-
streeks naar uw bord.

Het seizoensproduct van deze maand is de
tomaat.

Dutch Cuisine hanteert 5 principes
die duurzaam zijn voor mens, dier
en milieu: Cultuur, Gezondheid,
Natuur, Kwaliteit, Waarde. Scan voor
meer informatie de QR code.




